
L'olio può contaminare l'acqua danneggiando animali 
e piante e compromettendo la potabilità dell'acqua. 

Se smaltito correttamente l’olio viene riutilizzato 
per la produzione di detergenti industriali, biodiesel e 
consente di produrre energia elettrica o calore. 

Quale olio raccogliere

Come raccoglierlo

Se versato nel lavandino o disperso nell'ambiente l'olio 
intasa le tubature, causando problemi ai depuratori. 

L'olio alimentare esausto, dopo essere stato utilizzato per 
cuocere o conservare i cibi, diventa un rifiuto liquido urbano. 

Ogni goccia è preziosa!

- Olio esausto da frittura ed altro uso domestico
- Olii e grassi alimentari scaduti
- Strutto di burro e di maiale
- Residui di olii e conserve (prodotti di gastronomia conservati          
  sott’olio) e di prodotti in scatola (tonno, sardine, ecc)

- Far raffreddare l’olio
- Travasarlo in una bottiglia di plastica
- Chiudere bene la bottiglia
- Una volta piena, inserire la bottiglia nell’apposito contenitore

NON si possono conferire
- Olio motore e lubrificanti
- Altri liquidi e sostanze chimiche
- Maionese e altre salse
- Altri rifiuti solidi e liquidi 

Il contenitore è posizionato in
Via Guglielmo Marconi
Comune di Cimbergo

Per qualsiasi informazione è possibile 
telefonare al Comune di Cimbergo tel. 
0364 / 0364.48021 oppure contattare 
Valle Camonica Servizi al numero gratuito

i cittadini di Cimbergo 
hanno la possibilità di 
smaltire correttamente
l’olio alimentare

Comune di Cimbergo

visita il sito di Valle Camonica Servizi
https://vcsweb.it/

Usa l'app
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